La caseina es una fosfoproteina presente en la leche y en algunos de sus derivados

(productos fermentados como el yogur o el queso).

Ademas de usarse directamente en la elaboracion de productos alimentarios (derivados
lacteos y carnicos, panes y productos de reposteria, etc.), la caseina se utiliza en la
elaboracién de productos no alimentarios: pegamentos y pinturas, cubiertas protectoras,

plasticos segun se detalla en la siguiente tabla.

Algunos usos tecnoldgicos de la caseina

Producto

Envoltura

Adhesivo

Plastico

Surfactante

Propiedad

Capacidad de formar
peliculas
Adherencia

Manejabilidad
Fuerza de adhesion
Resistencia al agua

Buen procesado
Resistencia mecanica
Resistencia al agua

Tension superficial
Estabilidad de interface
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Aplicacién
Pintura
Tinta
Papel
Embalaje
Acabado del cuero
Envoltura textil

Cola con base acuosa

Plastico rigido

Plastico desechable

Fibra

Pelicula/ lamina de envoltura en
embalajes

Emulgente, detergente
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